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SERVIZI PER L'ENOGASTRONOMIA E L'OSPITALITÀ ALBERGHIERA 

BIENNIO UNICO 

 

Materia 
 

CLASSE 1^ 
 

CLASSE 2^ 

 

AREA GENERALE 

Lingua e letteratura italiana 4 4 

Storia, cittadinanza e costituzione 1 1 

Lingua inglese 3 3 

Diritto ed economia 2 2 

Matematica 4 4 

Geografia 1 1 

Scienze motorie e sportive 2 2 

Religione o Alternativa 1 1 
 

Totale ore settimanali dell’area generale 
 

18 
 

18 
 

TOTALE ORE AREA GENERALE BIENNIO 
 

1188 
 

AREA DI INDIRIZZO 

Scienze integrate 3  3 

Scienza degli alimenti 2 2 

Seconda lingua straniera 2 2 

TIC (tecnologie dell'informazione e della comunicazione) 1 2 

Lab. di servizi enogastronomici - settore cucina 3* +1 2* +1 

Lab. di servizi enogastronomici - settore sala e vendita 3* +1 2* +1 

Laboratorio di servizi di accoglienza turistica 2 2 

* nelle ore con asterisco la classe è in laboratorio a squadre, con 

compresenza dei docenti tecnico pratici 
  

 

Totale ore settimanali dell'area di indirizzo 
 

14 
 

14 

Di cui in compresenza con gli ITP 
(Laboratorio dei servizi enogastronomici – settore 

cucina; settore sala e vendita) 

 
6 

 
6 

TOTALE ORE SETTIMANALI 32 32 

 

TOTALE ORE AREA DI INDIRIZZO NEL BIENNIO 
 

924 

 

 

 

 

 

 

 



 
 
 

QUADRO ORARIO CLASSI TERZE 

ASSI CULTURALI - AREA GENERALE COMUNE A 

TUTTI GLI INDIRIZZI 

ORE 

ANNUE 

ORE 

SETTIMANALI 

3^ anno 

Asse dei linguaggi: Italiano 132 4 

Asse dei linguaggi: Inglese 
*È prevista 1 ora settimanale di INGLESE in più in compresenza con 
Materie tecnico pratiche 

66* 2* 

Asse storico sociale (Storia) 66 2 

Asse matematico (Matematica) 99 3 

Scienze motorie 66 2 

IRC o alternativa 33 1 

TOTALE AREA GENERALE 462 14 

 
 

 

 
 

 

INDIRIZZO: SETTORE SALA E VENDITA 

ASSI 

CULTURALI 
AREE DISCIPLINARI 

ORE 
ANNUE 

ORE 
SETTIMANALI 

3^ anno 

Asse scientifico 

- tecnologico - 

professionale 

Seconda lingua straniera 
99 3 

Scienza e cultura 
dell'alimentazione 165 5 

Laboratorio enogastronomia – 

cucina(la materia viene inserita dalla classe 4^) 0 0 

Laboratorio enogastronomia - 
Bar - Sala e Vendita 198 6 

Diritto e tecniche amministrative 
132 4 

TOTALE AREA INDIRIZZO** 594 18 

TOTALE ORE CLASSE 3^ (AREA GENERALE + AREA DI 

INDIRIZZO) 1056 32 

 
 

 
 

INDIRIZZO: SETTORE ENOGASTRONOMIA 

ASSI 
CULTURALI 

AREE DISCIPLINARI 

ORE 
ANNUE 

ORE 
SETTIMANALI 

3^ anno 

Asse scientifico 

- tecnologico - 

professionale 

Seconda lingua straniera 
99 3 

Scienza e cultura 

dell'alimentazione 165 5 

Laboratorio enogastronomia - 

cucina 198 6 

Laboratorio enogastronomia - 

Bar - Sala e Vendita (la materia viene 

inserita dalla classe 4^) 0 0 

Diritto e tecniche amministrative 
132 4 

TOTALE AREA INDIRIZZO** 594 18 

TOTALE ORE CLASSE 3^(AREA GENERALE + AREA DI 

INDIRIZZO) 1056 32 

 
 

 
 



INDIRIZZO: SETTORE PRODOTTI DOLCIARI ARTIGIANALI E 

INDUSTRIALI 

ASSI 
CULTURALI 

AREE DISCIPLINARI 

ORE 
ANNUE 

ORE 
SETTIMANALI 

3^ anno 

Asse scientifico 

- tecnologico - 
professionale 

Seconda lingua straniera 
99 3 

Scienza e cultura 

dell'alimentazione 165 5 

Laboratorio enogastronomia - 
cucina 66 2 

Laboratorio di arte bianca e 

pasticceria 165 5 

Diritto e tecniche amministrative 
99 3 

TOTALE AREA INDIRIZZO** 594 18 

TOTALE ORE CLASSE 3^(AREA GENERALE + AREA DI 

INDIRIZZO) 1056 32 

  

 

  

 

INDIRIZZO ACCOGLIENZA TURISTICA 

ASSI 

CULTURALI 
AREE DISCIPLINARI 

ORE 

ANNUE 

ORE 

SETTIMANALI 

3^ anno 

Asse scientifico 

- tecnologico - 
professionale 

Seconda lingua straniera 
99 

3 

Scienza e cultura 

dell'alimentazione 132 

4 

Laboratorio di accoglienza 
turistica 231 

7 

Diritto e tecniche amministrative 
132 

4 

Tecniche di comunicazione (la 

materia viene inserita dalla classe 4^) 0 
0 

TOTALE AREA INDIRIZZO** 594 18 

TOTALE ORE CLASSE 3^(AREA GENERALE + AREA DI 

INDIRIZZO) 1056 32 

 

**di cui 132 h in compresenza con insegnanti delle materie 
tecnico pratiche (nell’intero triennio) 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



I SEGUENTI QUADRI ORARI INTERESSANO SOLO LE CLASSI 4^ E 5^ A.S. 2020/2021 E 

SONO ANTECEDENTI ALLA RIFORMA DEGLI ISTITUTI PROFESSIONALI  

(decreto legislativo 13 aprile 2017, n. 61) 
 

SERVIZI PER L'ENOGASTRONOMIA E L'OSPITALITÀ ALBERGHIERA 

articolazione ENOGASTRONOMIA 
 

Materia 
Secondo 

biennio 
V 

anno 
 3^ 4^ 5^ 

AREA COMUNE 

Lingua e letteratura italiana  4 4 

Storia, cittadinanza e costituzione  2 2 

Lingua inglese  3 3 

Matematica  3 3 

Scienze motorie e sportive  2 2 

Religione o Alternativa  1 1 

Totale ore settimanali dell’area comune  15 15 

AREA DI INDIRIZZO 

Scienza e cultura dell'alimentazione  3 3 

di cui in compresenza  0 0 

Seconda lingua straniera  3 3 

Lab. di servizi enogastronomici - settore cucina  4+2 4 

Lab. di servizi enogastronomici - settore sala e vendita  2 2 

Diritto e tecniche amministrative della struttura ricettiva  5 5 

Totale ore settimanali dell'area di indirizzo  19 17 

TOTALE ORE SETTIMANALI  34 32 
 

SERVIZI PER L'ENOGASTRONOMIA E L'OSPITALITÀ ALBERGHIERA 
articolazione ENOGASTRONOMIA 

opzione “Prodotti dolciari artigianali e industriali” 
 

Materia 
Secondo 

biennio 
V 

anno 

 3^ 4^ 5^ 

AREA COMUNE 

Lingua e letteratura italiana  4 4 

Storia, cittadinanza e costituzione  2 2 

Lingua inglese  3 3 

Matematica  3 3 

Scienze motorie e sportive  2 2 

Religione o Alternativa  1 1 

Totale ore settimanali dell’area comune  15 15 

AREA DI INDIRIZZO 

Scienza e cultura dell'alimentazione  3 3 

di cui in compresenza  0 0 

Seconda lingua straniera  3 3 

Lab. di servizi enogastronomici – settore pasticceria  3 3 

Analisi e controlli chimici dei prodotti alimentari  3 2 

di cui in compresenza  2 2 



Diritto e tecniche amministrative  2 2 

Tecniche organizzazione e gestione processi produttivi  3 4 

Totale ore settimanali dell'area di indirizzo  17 17 

TOTALE ORE SETTIMANALI 32 32 32 

 

 

 

 

SERVIZI PER L'ENOGASTRONOMIA E L'OSPITALITÀ ALBERGHIERA 

articolazione SERVIZI DI SALA E VENDITA 
 

Materia 
Secondo 
biennio 

V 
anno 

 3^ 4^ 5^ 

AREA COMUNE 

Lingua e letteratura italiana  4 4 

Storia, cittadinanza e costituzione  2 2 

Lingua inglese  3 3 

Matematica  3 3 

Scienze motorie e sportive  2 2 

Religione o Alternativa  1 1 

Totale ore settimanali dell’area comune  15 15 

AREA DI INDIRIZZO 

Scienza e cultura dell'alimentazione  3 3 

di cui in compresenza  0 0 

Seconda lingua straniera  3 3 

Lab. di servizi enogastronomici - settore sala e vendita  4+2 4 

Lab. di servizi enogastronomici - settore cucina  2 2 

Diritto e tecniche amministrative della struttura ricettiva  5 5 

Totale ore settimanali dell'area di indirizzo  19 17 

TOTALE ORE SETTIMANALI  34 32 

 
 

SERVIZI PER L'ENOGASTRONOMIA E L'OSPITALITÀ ALBERGHIERA 

articolazione ACCOGLIENZA TURISTICA 
 

Materia 
Secondo 

biennio 
V 

anno 

 3^ 4^ 5^ 

AREA COMUNE 

Lingua e letteratura italiana  4 4 

Storia, cittadinanza e costituzione  2 2 

Lingua inglese  3 3 

Matematica  3 3 

Scienze motorie e sportive  2 2 

Religione o Alternativa  1 1 

Totale ore settimanali dell’area comune  15 15 

AREA DI INDIRIZZO 

Scienza e cultura dell'alimentazione  2 2 

di cui in compresenza  0 0 

Seconda lingua straniera  3 3 

Laboratorio di servizi di accoglienza turistica  4+1 4+1 



Tecniche di comunicazione  2 2 

Diritto e tecniche amministrative della struttura ricettiva  6 6 

Totale ore settimanali dell'area di indirizzo  18 18 

TOTALE ORE SETTIMANALI  33 33 

 

 

 


